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lhr Partner fir keimfreie Sauberkeit
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Produkte fiir die perfekte Hygiene in : ek

Backereien &AKonditorei"en*’

Halatop Clean

Konzentrierter neutraler Allzweckreiniger mit Frischeduft. 500 ml Flasche *
Fir alle Reinigungen von Hand. Auf allen Materialien und fr 10 kg Kanister
Oberflachen geeignet. Sparsam im Gebrauch. ] 20 kg Kanister
Sehr guter Fett- und Schmutzléser. Konzentration: 0.2 — 0.5 %.

HalaGastro F1

Geschirrreiniger mit Aktivchlor. 12 kg Kanister
Hochwirksames Geschirr-, Besteck und Gebindewaschmittel @ 25 kg Kanister
mit Fleckenentferner. Auf allen gangigen Gebindewaschanlagen

einsetzbar. Konzentration: 0.3 — 0.5 %.

HalaGastro P1

Geschirrspllmittel.

Hochwirksames, alkalisches Pulver fiir Geschirrspilautomaten.
Dosierung: Fir gewerbliche Maschinen 1 Messloffel

pro Waschgang.

HalaGastro GL

Glanztrockner. 10 kg Kanister
Fur den Einsatz in Geschirr- und Gebindewaschanlagen. Konzentration: @ 20 kg Kanister
0.1-0.3 g/ Liter Wasser nach Wasserharte.

Intensivreiniger. ° 950 g Flasche *
Lést hartnackige oder fettige Verschmutzungen schnell ab. T 10 kg Kanister
Im Konzentrat auf verschmutzte Oberflachen aufspriihen. "]

Mit weichem Lappen oder Papier nachreiben.

L] L] o
Stikkenwagenreiniger
Hochalkalischer Reiniger. 25 kg Kanister
Als Spezialreiniger fiir Stikkenwagenreinigung. Fur die problemlose @
Entfernung von Eiweiss, Fett und hartnéckigem Schmutz.

Konzentration: 2.0 - 5.0 %.

10 kg Eimer
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Flussiger Universalreiniger. | 900 g Flasche *
Fir alle gangigen Materialien mit harten Oberflachen wie Glas, .ﬁ 6 kg Kanister

Kunststoff, hochglédnzende Metalloberflachen, etc. Als hochaktiver
Fett- und Schmutzléser hinterlasst RV 786 einen schénen Glanz und
entfernt auch Wasserflecken. Einsatz: Im Konzentrat, unverdiinnt
aufspriihen und mit Papier oder einem weichen Tuch trockenreiben.

Halatop 433 forte

Backofen-/Steamer-/Grill-Reiniger. o 1 kg Flasche *
Hochwirksamer, leicht schdumender, alkalischer Reiniger fur die Doggg 10 kg Kanister
Entfernung von hartnéckigen Verschmutzungen. Auch eingebrannte *

und hartnackige Verschmutzungen werden aufgeweicht und lassen

sich gut abwischen und abspiilen. Anwendungskonzentration: Im

Konzentrat, auf warme Oberflachen aufspriihen.

Haladerm 761

Handseife.

Handseife mit besonders hautpflegenden und rickfettenden
Komponenten. Haladerm 761 wirkt keimreduzierend.

Aus dem Halag-Wandseifenspender oder der Dispenserflasche.

950 g Einweg
Flasche *
1 kg Flasche *
6 kg Kanister

Halades Alco

Universelles Desinfektionsmittel.

Auf Alkoholbasis. Geeignet fiir die Desinfektion

von Arbeitstischen, Schneidwerkzeugen und anderen Hilfsmitteln. Im
Konzentrat anwenden. Muss nicht mit Wasser nachgespuilt werden.

800 g Flasche *
5 kg Kanister

Bretzellauge 30 LM

Zum Belaugen von Teiglingen. —
Dosierung: 1 kg Bretzellauge 30 LM auf 9 — 12 | Wasser
entspricht den Vorschriften des Lebensmittelgesetzes.

Chemisch rein.

27 kg Kanister

Halasept 792

Schnelldesinfektions-Préaparat. 830 g Einweg

Zur hygienischen Handedesinfektion. Spezielle Hautschutzstoffe & Flasche *
sorgen fir eine optimale Hautvertraglichkeit und schiitzen die Haut 850 g Dispenser
vor dem Austrocknen. Gebrauchsfertig. Wirkt gegen behiillte Viren. Flasche *
Fir Reinigung in Lebensmittelbetrieben geeignet. 5 kg Kanister “

mit Aktivchlor Saure Produkte Desinfektion Neutrale Produkte
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